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创业甜品店市场容量变化趋势及前景？

想创业甜品店。一定要提前做市场调查。要到旅游区，风景区，商业区去实地考察
。看已经有的甜品店有多少家。每隔多少米有多少家？分别经营的是什么甜品？做
到心中有数。客流量大的地方，租金自然贵。要在甜品的种类上多动脑筋。店面的
装潢甚至小铁屋的装饰都要下功夫。售卖员要打扮成小丑，小动物的模样。还不能
侵权。这样比较好招揽顾客。甜品店的顾客主要是儿童，青少年。條萊垍頭

甜品店市场容量的变化趋势及前景？

未来甜食零售市场发展向好

自2014年至2019年，甜食零售市场的市场规模自2014年的约人民币800亿元增加
至2019年约人民币937亿元，复合年增长率约3.2%。国内经济的预期增长及生活质
量的提高将继续为未来甜食零售市场的发展提供支撑。

1、产品创新驱动全球甜食零售增长

根据联合国粮食及农业组织的资料，甜食指通常被认为糖果的各种食品。甜食产品
种类繁多，如胶基糖果、硬糖、压片糖果等。甜食产品通过食品分销商及零售商销
售给顾客。

全球甜食市场规模(按零售额计)由2014年约506亿美元稳定增长至2019年约587亿
美元，复合年增长率约为3.0%。全球甜食零售的增长主要是由于产品创新速度加快
(如辣味及各种香味)及营销活动所致。

引入无糖甜食及分销的改善是全球甜食在不久将来的主要驱动力。此外，越来越重
视产品创新及送礼甜食的上升趋势预期也会刺激整体市场的增长。发展中国家的人
口增长及技术进步预期有助全球甜食市场的增长。

2、中国甜食消费量将保持稳定
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由于注重健康的消费者群体不断壮大，故通过转向生产功能性食品甜食，使中国人
均年甜食消费量保持稳定，在2014年及2019年分别约为1410克及约1280克，复合
年增长率为–1.9%。

未来对更健康甜食的需求很可能会增长，故制造商正改用功能性原料以生产优质产
品。预期对健康的关注将为功能性甜食的强劲增长作出贡献，其将抵销糖摄入量的
减少。中国人均年甜食消费量将保持稳定。

中国的甜食市场稳步扩张并为全球最大的甜食市场之一。尽管人均甜食消费量有所
下降，但中国甜食零售市场受中国经济强劲增长的支持，导致中国甜食单位价格上
涨。自2014年至2019年，甜食零售市场的市场规模自2014年的约人民币800亿元
增加至2019年约人民币937亿元，复合年增长率约3.2%。国内经济的预期增长及生
活质量的提高将继续为未来甜食零售市场的发展提供支撑。

3、超市仍为甜食销售主要渠道

超市仍然为主要分销渠道，2019年占中国甜食零售市场约34.6%，其次为杂货店及
大卖场，分别占约22.5%及约14%。部署多渠道策略正成为中国零售商的主流。为
满足未来零售需求及为顾客提供更好购物体验，实体店与电子商务相结合的趋势正
不断上升。

随着电子设备的快速发展及物流效率的提升，电子商务的甜食零售额由2014年约人
民币32亿元快速增长至2019年约人民币140亿元，复合年增长率为34.3%。

糖水铺前景怎样？

在市场中拥有着广阔的消费群体以及超高的品牌知名度，糖水铺的日益火爆以来也
让整个甜品行业仿佛注入了活水一般充满了上升的一面。在众多的投资创业品牌中
，糖水铺雄踞创业榜首位，市场前景非常广阔。萊垍頭條

甜品未来市场怎么样，如今学甜品技术有前途吗？

甜品越来越有创新，种类多，口味多，产品多，不管是做为平时吃还是生日或者宴
会都少不了甜品，就看做的好不好。受不受喜爱欢迎了。所以说前期的学习技术还
有后期的自主研发创新也很重要，要学习好的技术然后不断的在实践中提升自己

创业甜品店财务计划？

甜品店创业计划书條萊垍頭
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目录萊垍頭條

一、店面介绍萊垍頭條

二、行业分析萊垍頭條

三、本地甜品市场分析萊垍頭條

四、产品分析萊垍頭條

五、经营目标萊垍頭條

六、营销策略萊垍頭條

七、生产管理计划條萊垍頭

八、财务计划萊垍頭條

九、风险与风险管理萊垍頭條

前言：甜品是治疗抑郁、放松心情的灵丹妙药，甜品在中国有悠久的历史，远在商
代便已出现，但是在宜州德胜镇，目前还没有任何一家以甜品为主要产品的商店，
这个市场的空白使我们看到了商机，本着自主创业、从小做起的精神，我们决定在
德胜镇开一家甜品店，因为这是德胜第一家甜品店，因而我们决定命名为“一号”
甜品店。萊垍頭條

一、店面介绍垍頭條萊

1、店面地址頭條萊垍

广西宜州市德胜镇政和路萊垍頭條

2、经营理念萊垍頭條

“清凉、闲适、自然、品质、快捷”五个关键词即可概括我们这个小店的理念，“
清凉”指的是我们的甜品具有消暑去热，爽口怡心的特点，同时，食用我们的甜品
，不需要有非常充足的理由，因为食用我们的甜品，你会有一种安逸、悠闲的感觉
。我们的甜品，纯天然材料制作，生产加工过程中保证干净、纯正，口味一流，因
而“自然、品质”。最后，我们的甜品除外卖以外保证顾客在三分钟内能够拿到成
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品，外卖保证在15分钟内送达，因而“快捷”。條萊垍頭

3、战略目标萊垍頭條

以甜品销售为主线，附加各种茶类冷饮销售，销售范围涵括整个德胜镇城区，计划
在一年内完全占有德胜镇的市场，稳定销售状况并且收回初期投入。萊垍頭條

4、店面定位萊垍頭條

“一号”甜品店主要以休闲消暑为主，同时面向德胜镇中小学生进行销售，因此，
产品定位以低端产品为主，根据市场反应进行适当变更产品定位。创新、开拓，在
最大限度上，引领德胜镇甜品风尚导向。條萊垍頭

5、团队实力萊垍頭條

我们团队目前有两名成员，甜品店开业之后还会再招1名侍应生。我们团队中，覃
艺负责新产品的开发调制，彭高才负责产品的销售推广以及管理。做为一个爱吃甜
食的女生，覃艺对于甜食的狂热兴趣使我们有充分的理由相信她能够胜任新产品开
发这一工作;彭高才做为一个思维敏捷、口才出众、见多识广的男孩，对于胜任销售
推广以及管理这样的工作抱有极大的自信。据此看来，虽然我们只有两个人，但是
我们拥有一个强大的供销皆行的团队。萊垍頭條

二、行业分析垍頭條萊

1、行业现状萊垍頭條

甜品是指各类甜食、饮品、水果调制品，广东人称之为糖水，是粤港美食的代表。
糖水既可以作为中式饭食后的甜品，也可以作为夜宵的小品，为我们带来愉快的心
情。在珠三角和港澳地区，甜品店糖水店遍布大街小巷，博大精深的甜品文化在南
粤大地孕育了数百年。随着人们生活水平的提高，现代甜品行业发展迅猛，各类甜
品企业层出不穷，现在市面上比较常见的连锁甜品企业主要有满记甜品、酷吧甜品
、许留山甜品、新锐港式靓饮，像麦当劳、肯德基这些快餐连锁企业也有甜品销售
，其他一些零散的非品牌甜品店更是多如牛毛，随处可见。甜品业得竞争激烈程度
也可想而知。垍頭條萊

2、行业发展前景頭條萊垍

随着人们生活水平的提高，对生活质量的要求也越来越高，“吃”已不仅仅是为了
吃得饱，还要吃得美味、吃得健康、吃得时尚。所以，衣、食、住、行等行业虽然
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传统却不时，更因其与人们息息相关，永远都有市场。甜品作为现代休闲美食的代
表，正在为越来越多的人所接受和喜欢。有机构通过对北京、上海、广州、西安、
成都、重庆、武汉、厦门、南宁、沈阳、哈尔滨、长春、济南、太原、郑州、杭州
、南京、苏州、长沙等十九个城市进行调查后发现，80%以上的被调查者都喜欢甜
品，90%的人把甜品作为生活中的一部分。因此甜品业的发展前景非常广阔不可估
量。萊垍頭條

3、回报率萊垍頭條

预计第一年投资回报率为40%左右，第二年投资回报率在60%——80%之间。萊垍
頭條

三、德胜镇甜品市场分析萊垍頭條

1、市场前景及店面选址状况萊垍頭條

当今德胜，甜品店这个行业比较空缺，没有一个正规的甜品店铺，平日的甜品都来
自粥摊，品种比较单一，而且在卫生安全方面有很大的隐患。另外，更重要的是不
受季节的限制，无论春夏秋冬都可以推出不同的甜品。主要消费群体是中小学生，
现在国家执行双休日无补课制度，星期六、星期日这两天客流量很大，因此销售机
会增多。萊垍頭條

店面所选地址在政和路，附近是德胜汽车站，靠近德胜镇商业中心，是入城的必经
之路，进一步增大了客流量。頭條萊垍

2、竞争者分析垍頭條萊

德胜镇内没有其他甜品店，但是有两家奶茶店，对我们的甜品店生意可能会造成冲
击。其中一家奶茶店的价格比较便宜，但是店铺比较简陋，没有提供桌子和椅子供
消费者休息;另一家奶茶店店面规模比较大，有提供桌椅但产品价格偏高，而且产品
种类繁杂，从奶茶到烧烤，显得产品不够专一;同时两家奶茶店都不做外卖。因而家
奶茶店的产品对于我们甜品店虽然会造成一定的威胁，但是从上面可以看出，它们
造成的威胁并不大。頭條萊垍

3、目标顾客萊垍頭條

主要目标顾客为德胜镇中小学生以及青年消费者，其次，德胜镇的中年消费者也是
一个很有潜力的甜品消费群体。垍頭條萊
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四、产品分析萊垍頭條

在高温的夏季，酷暑吞噬着城市的每一个角落，人们走在街头通常想到的是找一家
店，能喝上一杯让人身心舒畅的冰凉饮品，平衡一下身体的热气;在冬季，热食滋补
甜品、手工磨糊、牛奶炖品、精选奶制甜品等让喜欢甜食的人们在寒冷的冬天也能
尝到可口的甜品。頭條萊垍

1、产品简介萊垍頭條

(1)杨枝甘露萊垍頭條

杨枝甘露是一种港式甜品。做这道甜品最正宗的食材是：西米、芒果、沙田柚、牛
奶。在清香的牛奶中，混合加入弹力爽滑的西米、软糯香甜的芒果、清香爽口的沙
田柚，如此特别的搭配，决定了这道甜品独有的特别口感。垍頭條萊

(2)枸杞雪梨银耳甜汤萊垍頭條

雪梨、银耳都是解渴上品，加上枸杞子的搭配，润喉的同时清凉身心，微甜的口味
，较低的热量，这样的甜品告诉您什么是放心朵颐，不需要担心身材变形。條萊垍
頭

(3)百合银耳甜汤條萊垍頭

百合的味道清香脱俗，而银耳则脆嫩爽口;此道甜品能安定心神、活络气血，还有润
肺止咳、生津滋阴的功效。一般情况都可以喝，特别是秋天，清补佳品。萊垍頭條

(4)木瓜椰汁西米露垍頭條萊

一份简单的西米露可以是原味的，也可以变化出很多其它组合，放入喜欢的水果，
味道也很不错。萊垍頭條

(5)各种布丁萊垍頭條

布丁特点：口味香甜嫩滑，颜色艳丽、气味清香、营养丰富，老少咸宜。萊垍頭條

(6)银耳莲子羹頭條萊垍

银耳莲子羹具有润肺生津、止咳清热、养胃补气、润燥化痰、去虚劳、清火等功能
，在夏天喝，即能防暑降温，又能养颜美容。萊垍頭條
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(7)还有其他诸如：玉米糖水、豆沙锅饼、双皮奶、豆腐花、龟苓膏、海带绿豆沙、
红豆沙、芝麻糊、花生糊、八宝粥、清茶等等。萊垍頭條

2、产品重心垍頭條萊

我们“一号”的甜品以解暑为主要特色，同时注重健康饮食，让顾客在我们的店内
找到一种享受美食感觉。萊垍頭條

五、经营目标萊垍頭條

由于德胜镇目前没有甜品店，因而我们“一号”的经营目标首先是引领德胜镇甜品
走向，其次，我们的甜品要迅速占领市场，保证销路，确保在一年内达到收回成本
。萊垍頭條

同时，在一定程度上，我们会对健康饮食进行适当的宣传，在尽可能的盈利的情况
下促使德胜镇人民树立健康饮食的观念，达到既宣传了我们“一号”甜品又惠及于
大众的双赢局面。萊垍頭條

六、营销策略萊垍頭條

1、产品策略條萊垍頭

(1)招牌产品为杨枝甘露和椰汁西米露，其次是八宝粥、绿豆粥、玉米糖水、豆腐花
等常见低价甜品。頭條萊垍

(2)季节不同，产品相应的销售策略也有所改变。在保持招牌产品不变的情况下，春
、秋两季气候凉爽，以清补效果最好的百合银耳甜汤为主;夏季炎热，以凉爽解渴的
银耳莲子羹为主;冬季气候干燥，以百合银耳甜汤为主。萊垍頭條

(3)店内兼营各种清茶，如红茶，绿茶等。萊垍頭條

3、促销策略萊垍頭條

(1)节假日期间在我们的甜品店购买到一定数量的甜品，送糕点若干。萊垍頭條

(2)使用会员积分制度，会员消费达到一定的积分后，可以兑现为相应分值的产品。
萊垍頭條

(3)销售状况下降的时候我们会采取价格折扣制度，折扣额度根据当时的情况相应更
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改。垍頭條萊

4、广告策略頭條萊垍

(1)开业首日进行开业庆，连续三日半价销售产品，发放甜品店宣传单。萊垍頭條

(2)店内外放置5个pop广告，吸引顾客消费。條萊垍頭

(3)店内前台柜上放置4张甜品单，方便顾客明了我们“一号”甜品的所有甜品样式
，同时方便顾客点甜品。頭條萊垍

七、生产管理计划萊垍頭條

1、卫生管理萊垍頭條

(1)时刻保持店内清洁，除此之外每隔2小时清洁一次店面。萊垍頭條

(2)冰柜每周定时清洁一次，烹制产品时用到的锅碗等烹制结束后立刻清洗，装盛产
品的瓷碗、瓷盘、杯子用后即清洁消毒。萊垍頭條

(3)店内全体成员统一穿天蓝色纯色制服，减少产品二次污染的可能。頭條萊垍

2、生产产品及每日营业流程(每日)萊垍頭條

早上6点：清洗烹饪工具、清洗烹饪材料、烹饪材料处理(切片、丁等)萊垍頭條

早上6点20分：上锅烹制、水果处理、准备烹调工具條萊垍頭

早上8点：完成烹饪，烹调产品，开门营业萊垍頭條

晚上10点30分：关门歇业萊垍頭條

3、营业要求萊垍頭條

(1)保持微笑，热情大方、不厌其烦的接待顾客。垍頭條萊

(2)不能让任何一名顾客在等候产品的时间上花掉超过三分钟，如因此引起顾客不满
的记点扣除当月薪金或分红，充入生产变动成本内用于购买生产材料。萊垍頭條
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八、财务计划條萊垍頭

1、经营费用预算條萊垍頭

(1)前期固定成本投入萊垍頭條

铺面转让：10000~15000元(协商中)萊垍頭條

铺面月租：1000元萊垍頭條

每月水电杂项：150元萊垍頭條

侍应薪酬：1000元頭條萊垍

门面装修：5000元萊垍頭條

256l冰柜：2000元萊垍頭條

消毒柜：1000元垍頭條萊

封口机：2000元/台垍頭條萊

桌子：120元*2张垍頭條萊

椅子：20元*10张萊垍頭條

前台柜：200元萊垍頭條

时钟：20元萊垍頭條

杯子：3元*50个萊垍頭條

瓷盘(套装)：5元*50个萊垍頭條

瓷碗：2*50个萊垍頭條

调羹：1*150支萊垍頭條

pop广告印刷：30元/张*5萊垍頭條
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宣传单：0.8*200萊垍頭條

甜品单：5元/张*4垍頭條萊

一次性纸杯纸碗：8元/打，每日需准备5打左右萊垍頭條

一次性调羹：3元/打，每日需准备5打左右萊垍頭條

(2)第一年总投入萊垍頭條

彭高才6万元，覃艺4万元，共10万元，其中用于第一年固定支出的合计72240元，
余下27760元用于采购制作甜品所需的原料。頭條萊垍

2、盈利分析萊垍頭條

(1)除去固定成本平均单件商品利润计算萊垍頭條

平均单件商品利润=[(5+3.5+3.5+2.5+2.5+3.5+1.5+1+3+1.5+2+2+2+2+2+2
+2)-(3+2+2+1.2+1.2+2+0.8+0.6+2+0.5+1.2+0.8+0.8+1+1.2+0.8)]/17萊垍
頭條

≈1.14(元)垍頭條萊

(2)保本销量计算萊垍頭條

因为我们预计在1年内收回成本，因此保本每日销量萊垍頭條

={[1000+150+1000+(40+15)*30]*12+15000+5000+2000+1000+2000+240
+200+200+20+150+250+100+150+30*5+0.8*200+5*4}/365≈174份/天萊垍
頭條

(3)根据以上计算，我们的“一号”甜品店平均每日销量在174份时，一年内我们即
可以收回成本。德胜镇城区人口约1.6万，加上其辖区内村屯，总人口约4.3万人，
其中，10岁~24岁9156人，由于没有竞争者参与市场竞争，因此只要宣传得当，每
日10~24岁间的人群中有2%的人光临“一号”甜品，我们即可达成目标，在这之
外的数目即为盈利。这里，还没算上小于10岁及大于24岁的人群，这是因为目前来
说，这部分人群对消费甜品这类休闲食品的需求程度普遍不高，但也具有一定的发
展潜力。萊垍頭條
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(4)通过以上分析，我们保守估计“一号”甜品店成功的概率为70%，不成功的30%
的几率主要来自于可能的跟风者同行以及自然和政策因素。萊垍頭條

3、盈利分配萊垍頭條

由于覃艺负责的工作相对比较重要，而彭高才出资较多，平衡厉害后我们的盈利分
配为覃艺50%，彭高才50%，即股权覃艺50%，彭高才50%。頭條萊垍

九、风险与风险管理垍頭條萊

1、风险頭條萊垍

我们的“一号”甜品店有可能会遇到种风险垍頭條萊

(1)竞争者跟风开甜品店。由于德胜镇没有甜品店，因而在我们“一号”甜品店开业
后，可能会引起其他投资者跟风投资开设甜品店。條萊垍頭

(2)政府城镇规划建设。由于德胜镇目前仍然还有巨大的发展潜力，镇政府的城镇规
划建设模拟图我们无法看到，因此需要对可能的改建、更改片区用途等各种情况做
好心理准备。萊垍頭條

(3)其他自然因素萊垍頭條

2、风险应对策略萊垍頭條

(1)针对可能的竞争者，我们的策略是在“一号”成立之后，根据顾客的反映逐渐改
善我们的服务质量，争取达到“进我一号门，满意传出城”的效果。同时坚持“人
无我有，人有我优”的创新原则，稳中求胜。萊垍頭條

(2)针对政府这方面的风险，由于这属于不可抗力，因此对城区内其他地区的铺面状
况要及时掌握，假设政府城镇规划建设对“一号”甜品店造成巨大的影响，那么及
时的迁移店铺是最好的选择。萊垍頭條

(3)自然因素不可预估，因此对此种风险采取见机行事的办法，其中，最大限度减轻
损失是第一考虑目标。條萊垍頭
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